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ø 090 | 430.00 x 265.00 mm

francesco.dibuo@gruppoasa.com

giacomo.delucca@gruppoasa.com

ilaria.casati@gruppoasa.com

2 x PRINTED WHITE  + Final varnish: UV GLOSSY

C 1050 M 1031

ottenuto da una selezione di Olive della più nobile varietà, la 
Taggiasca, raccolte a mano e frante a freddo con tecnolgia a due 

fasi. Accompagna eccellentemente tutti i piatti più delicati.
Prodotto a freddo - Conservare al riparo da luce e fonti di calore

VETRO 
GLAS 

70
GL

Oro stammt aus einer 
Auswahl von Oliven in 
Taggiasca-Qualität, die 

von Hand geerntet und mit 
Zwei-Phasen-Technologie 

kalt gepresst wurden.
Es ist außergewöhnlich auf 

allen feinsten Gerichten 
und auf Fisch

Italienisches Öl - Kaltextraction
NATIVES OLIVENÖL EXTRA

Bitte vor Licht und Hitze 
schützen

Valori Nutrizionali
Nährwerte   per / je 100 ml
Energia / Energie

Grassi / Fett 

3451 KJ - 824 Kcal

91.6 g

13.5 g

0 g
0 g
0 g
0 g

- di cui: Acidi grassi saturi
  davon gesättigte Fettsäure
Carboidrati / Kohlenhydrate 
- di cui: Zuccheri / davon Zucker 
Proteine / Eiweiß 
Sale/ Salt / Salz / Sel

Olio di oliva di categoria 
superiore ottenuto direttamente 

dalle olive e unicamente mediante 
porcedimenti meccanici - erste 

Güteklasse -mit aus Oliven 
ausschließlich mit mechanischen 

Verfahren gewonnen. 

Raccolta - Ernte:

Da consumarsi 
preferibilmente entro:
Mindestens haltbar bis: 

Giuseppe Calvi & C. srl
Via Garessio 56, 18100 Imperia, Italia
www.oliocalvi.it  +39 0183 292851

Inhalt:

3 L

90

INDIFFERENZIATA
UNDIFFERENZIERTE 

SAMMLUNG

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
Olio Italiano prodotto a freddo

franto a regola d’arte da sole olive
di varietà Taggiasca

Mosto Oro
cultivar Taggiasca

3 L


